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gewonnen wird. WILLIAMSON fand noch im nordlichen Theil von Kirin orosse
Strecken der Felder mit Mohn bedeckt. Da er hier auf gutem Boden gebaut
wird, von dem er niitzlichere Ernten verdrangt, und in der Provinz selbst consumirt
wird, daher nichts zur Bereicherung der Bewohner im Ganzen, wohl aber Viel zu
threr Demoralisation beitrigt, so tritt hier der ganze Krebsschaden dieser Art der

B{:u:flenl:n*a-n1utzung!r ‘vor Augen. — Ueber die Cultur des Indigo entnehme ich der
Beschreibung von WILLIAMSON, dass er in sehr grosser Menge nérdlich von Mukden
gewonnen wird '). »Téglich«, sagt er, »begegneten wir Reihen von 30 bis 40 Wagen,

welche diesen Artikel zum Verkauf und Export nach Siiden fiihrten. _]écler war
mit sechs bis acht Maulthieren bespannt und fiihrte gégen 2000 Katties. Der
Transport soll in gleicher Weise durch sechs Wochen- geSthehqpéa. __ Die Baum-
wollencultur soll auf den siidostlichen Theil der Ebene des Liau beschrankt
sein. — Das Sorghum ist ein wichtiges Product. Die jungen_ Blitter der auf-
wachsenden Pflanze dienen zu Griinfutter, die 10 bis 12 Fuss hohen dicken Stengel
zur Feuerung, zur Errichtung von Ziunen und Hecken und zum inneren Geriist
von Lehmmauern. Die Friichte sind neben kleinen' 'schwarzen Bohnen das wich-
tigste Futter fiir Maulthiere und Pferde. Ausserdem werden sie durch Gahrung

und durch Brennen zur Bereitung alkoholischer Getrinke verwandt. SR
Unter denjenigen Friichten, welche im Ueberschuss gewonnen und exportirt
werden, nehmen Hiilsenfriichte die erste Stelle ein. Fast der geéammte Export
von Ying-tss¢ besteht in Bohnen, dem daraus gépressteﬁ Bohnensl und den
bei der Bereitung des letzteren iibrigbleibenden sBohnenkuchen. Die Bohnen
werden grosstentheils nach den Kiisten des nérdlichen China verschifft und dienen
dort als Nahrungsmittel; die Bohnenkuchen finden ihre Verwendung theils als Futter
fir das Vieh, theils, und in weit bedeuténde_rem Maass, als Diinger fiir die Zucker-
{elder des Siidens. Auch Japan hat seit Kurzem angefsingeﬁ, dieselben zu impor-
tiren. Das Bohnenol wird zur Bereiting von Speisen in den mittleren und siidlichen
Provinzen von China benutzt. MACPHERSON berichtet, dass die eigentliche Provinz
Shong-king nur den fiinften Theil zum Export der genannten Erzeugnisse beisteuert,
vermuthlich nicht sowohl weil hier weniger Bohnen gebaut werden, als weil dje
Bevilkerung sie selbst verzehrt. Der ganze  Rest kommt vom Prin-zwai. Der
Handel damit ist in Hinden von chinesischen’ Kaufleuten, welche die Bohnen in
den verschiedenen Orten im Innern aufkaufen, an bestimmten Plitzen ansammeln
und auspressen; doch wird Letzteres auch haufig in den Doérfern von den Acker-
bauern selbst besorgt. Sie bedienen sich dazu der allereinfachsten Vorrichtungen.
Die Bohnen werden, in Sicke gefiillt, zwischen zwei horizontale hélzerne Tafeln
gelegt, deren untere fest ist, wahrend die obere fre liegt. Unmittelbar iiber dieser
befinden sich zwei starke Balken. Es werden nun holzerne Keile zwischen diese
und die obere Tafel eingetrieben, und zwar geschieht dies nach lingeren Zwischen-
Pausen, da nach Ansicht der Chinesen nur durch langsames Vorgehen ein voll-
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