D'IBN BATOUTAIL 407

2000 \gses wha Jlaidly el oS ov)yS camasy 3N
| By 81y Tyl e Ll STpadl o5 Sl o),y M|
kB, il 00T de el Gl 05 W g3yl e
L eebaby s g Sl Jl Rel ke 520
* 50uTe el I g0 (0 gy Kiphwn (iilly Jusl 0y
\ sy sy paye WS xaksy f-AJ‘ (:-’%3» 22 Fpladl Gl
U oK Wsld) § s A sely= &y yop= Kbopd lgake
3, Byaol GOy (2 O b b 150 Zypb yast N
UL Skt Ao \gus 5aai)] o) ADN (po Bpatio Kim é;,
chai & Ao IS5 & ogly Dlko Glas o=i gpludl glaind
olaally kis Lo I] xie ¥l Y il elaall Cali o]

siéges avaient été placés a droite et a gauche, sur lesquels
sassirent les fils de rois et les grands émirs, puis les pe-
tits émirs, comme ceux de hézéareh, lesquels commandent 2
mille hommes. On servit ensuite des mets sur des tables
d’or et d'argent, dont chacune était portée par quatre hommes
ou davantage.

Les mets des Turcs consistent en chair de cheval ou de
mouton bouillie. Une table est placée devant chaque emur.
Le bawerdjy, clest-d-dire I'écuyer tranchant, arrive,, vetu
d’habits de soie, par-dessus lesquels est attachee une ser-
viette de la méme étoffe. Il porte a sa ceinture plusieurs cou-
teaux dans leurs gaines. Chaque emir a un bawerdjy, et
lorsque la table a ¢té dressee, cet officier s’assied devantson
maitre. On apporte une petite écuelle d’or ou d’argent, ren-
fermant du sel dissousdans de 1'eau. Le bawerdjy coupe la
viande en petits morceaux. Ces gens-la possedent une orande
habileté pour dépecer la viande, de facon quelle se trouve:
mélangée dos; car les Turcs ne mangent que de celle-la.




