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ses grains sont plus petits. Il fait partie, chez les Indiens,
de la provende des animaux et ceux-ci deviennent gras
en le mangeant. L’orge n’a pas, chez ce peuple, de proprié-
tés fortifiantes; aussi la provende des bestiaux se compose-
t-elle seulement de ce motit ou de pois chiches, qu’on leur
fait manger, aprés les avoir concassés et humectés avec de
I'eau. On donne aux animaux, en place de fourrage vert,
des feuilles de mach, aprés que I'on a fait boire du beurre

fondu a la béte durant dix jours, sur le pied de trois ou

quatre rathls (livres) par jour. Durant ce temps on ne monte
pas sur elle. On lui donne ensuite 4 manger, ainsi que nous
'avons dit, des feuilles de mach durant un mois ou environ.

Les grains dont nous avons fait mention sont ceux d’au-
tomne. Lorsqu’on les a moissonnés, soixante jours apres les
avoir semeés, on fait les semailles pour le printemps. Les
grains que 'on recueille en cetle saison sont: le froment,
orge, les pois chiches, les lentilles. On les séme dans la
méme terre ol ont eu lieu les semailles pour 'automne, car
I'Inde est douée d’un sol généreux et excellent.




